
 
Tagesempfehlung

Burrito vegetarisch mit frischem Gemüse gefüllt an Salatgarnitur 14,90 €
Sauerrahm-Dip und Nacho-Chips

Suppen

Mangold Cremesuppe mit Tomatenwürfeln 7,90 €

Salate & Vorspeisen

Gemischter Salatteller in Kräuter-Vinaigrette mit rosa gebratenes 19,90 €
Thunfischsteak, Oliven und Tomaten-Bruschetta

Trüffel-Büffel-Mozzarella auf Rucolanetz in Kürbiskernöldressing
mit Nostalgie von Rote-Beete-Avocado-Papaya-Carpaccio 19,90 €

Nudeln

Frische Gnocchi Tri Colore mit Lachsstreifen, Crevetten 21,90 €
und Zucchinis in Hummersauce

Hausgemachte rote Ravioli gefüllt mit Steinpilzen 19,90 €
in Salbeibutter mit Putenbruststreifen und frischem Parmesan

Vegetarisch

Frisches Gemüse aus dem Wok in roter Thai-Curry-Kokosmilch- 14,90 €
Sauce mit Basmatireis und Frühlingsröllchen

Budha-Bowl mit Quinoa,Kichererbsen, Avocado, Mango, gebratenen 15,90 €
Tofu in Sojasauce,Tahini, Limettendressing und Cashewnüsse

Fisch &  Fleisch

Rosa gebratene Rehrücken-Medaillons auf Portweinsauce 26,90 €
mit Herzoginkartoffeln und angeschwenkten Zucchinis

Frisches Lachfilet vom Grill auf Safran-Sauce 22,90 €
mit Basmatireis und Brokkolirößchen

Dessert

Twin von Mousse; Helle und dunkle Mousse au Chocolat 9,90 €
mit Sahnehäubchen und frischen Erdebeeren

Drinks der Woche

Portofino Sprizz mit Limoncello, Prosecco, Minze, Limette, Ingwersirup 8,50 €

Lillet Wild Berry mit frischen Erdbeeren und Minze 8,50 €


